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Zalacznik nr 1 do Ogloszenia

Opis przedmiotu zamowienia

Laczna przewidywana dzienna liczba obiadow - 180.

Laczna przewidywana liczba dni zywieniowych — 175.

Laczna przewidywana liczba obiadéw w okresie trwania umowy — 31 500.
Przedmiotem zamoéwienia jest $wiadczenie ustug polegajacych na przygotowaniu
i dostarczeniu na potrzeby stotowki szkolnej w Zespole Szkolno-Przedszkolnym
w Ogrodniczkach goracego positku - obiadu dwudaniowego z kompotem tj. zupa
+ pieczywo, drugie danie, kompot.

Zamawiajacy zastrzega, iz podana liczba positkéw oraz dni zywieniowych sa liczbami
szacunkowymi i jako takie nie mogg stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez
Wykonawce jakichkolwiek roszczen co do ilosci faktycznie zamdéwionych przez
Zamawiajacego w toku realizacji umowy W sprawie niniejszego zamowienia
publicznego.

Zamawiajacy zastrzega mozliwos$¢ zwigkszenia lub zmniejszenia ilo$ci dostarczanych
obiadow w zaleznosci od frekwencji uczniéw zglaszajac zapotrzebowanie najpoznie;
do godz. 8* danego dnia.

W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty, dostawa
obiadu odbedzie si¢ o innej godzinie — po wezesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca.
W przypadku zgloszenia zapotrzebowania przez Zamawiajacego na posilki
bezmleczne, wegetarianskie, lakto-wegetarianskie, Wykonawca przygotuje
i dostarczy tego typu posilki.

Wykonawca dostarczat bedzie w kazdy czwartek poprzedzajacy kolejny okres
dozywiania dwutygodniowy jadtospis z podaniem sktadnikow wagowych (gramatury)
potraw oraz ich kalorycznosci - do wiadomosci Zamawiajacego. Wykonawca
zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadow zgodnie z przedstawionym
jadlospisem.

Jadlospis kazdorazowo bedzie zatwierdzany przez Zamawiajacego. Wszelkie zmiany
w jadlospisie sugerowane przez Zamawiajgcego beda wigzace dla Wykonawcy.
Wszystkie posilki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujacymi normami

I przepisami prawa. Positki musza posiada¢ wartos$¢ odzywczg i energetyczng zgodng
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z wymogami 1 normami zywienia dzieci 1 mtodziezy ( Dz.U z 2016 r. poz. 1154 -
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2015 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach
systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ §rodki spozywcze stosowane
w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach), by¢
sporzadzane zgodnie z zasadami sztuki kulinarnej oraz przepisami dotyczacymi
zywienia zbiorowego zgodnie z ustawg o bezpieczenstwie zywnosci 1 Zywienia z dnia
25 sierpnia 2006 r. z pdzniejszymi zmianami oraz przepisami wykonawczymi do tej
ustawy (Dz.U. z 2018 poz. 1541). Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki
pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez Instytut Zywnosci i Zywienia.
Positki maja by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci
I mtodziezy w wieku od 3 do 15 lat.

Obiad musi spelnia¢ nastepujace warunki iloSciowe/rodzajowe:

- zupa + pieczywo: gramatura zupy nie mniej niz 250 ml i kaloryczno$¢ nie mniej niz
200 kcal; pieczywo mieszane 50 g;

- drugie danie: gramatura nie mniej niz 400 gram i kalorycznos$¢ nie mniej niz 700 kcal,
w tym: ziemniaki, kasza, ryz, makaron itp. - nie wigcej niz 130 g, migso/ryba nie mniej
niz 120 g, suréwka nie mniej niz 130 g;

- kompot: gramatura nie mniej niz 200 ml;

- danie jarskie gramatura nie mniej niz 350 g.

- deser: minimum raz w tygodniu, naprzemiennie owoc, jogurt owocowy, sok, mus
OWOCOWY, przecier owocowo-warzywny, ciasteczka zbozowe.

Zamawiajacy zastrzega, ze positki muszg spetnia¢ nastepujgce warunki jakosciowe:

- positki powinny by¢ urozmaicone, rodzaj potraw nie moze si¢ powtarzac¢ czgsciej niz
raz na dwa tygodnie;

- W tygodniu powinien by¢ dostarczany co najmniej 4 razy obiad z drugim daniem
migsnym (cielecina, indyk, kurczak, wieprzowina, wotowina) z wylaczeniem migsa
mieszanego,

raz w tygodniu daniem rybnym (z wylaczeniem ryby panga), dopuszcza si¢ raz
w tygodniu danie jarskie - nie mniej niz 350 g ( nale$niki, kluski leniwe, knedle ze
sliwkami, pierogi: ruskie, z serem, z owocami, z wylgczeniem musow owocowych,
babka ziemniaczana, kopytka);

- potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcoéw wysokiej jakosci,

$wiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong ilo$cig substancji
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dodatkowych — konserwujgcych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie
aromatyzowanych;

- w jadlospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone;

- do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie tluszczoOw roslinnych
(ograniczone stosowanie tluszczéw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw
1 owocow, w tym takze nasion roslin stragczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane
stosowanie jaj, cukru i soli;

- zupy powinny by¢ sporzadzone na wywarze warzywno-mi¢snym;

- wazna jest estetyka potraw i positkow.

Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczal positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkOéw produkcji oraz wezmie
odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdw o najwyzszym standardzie,
na bazie produktow najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.
Obowiagzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin
Z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych prébek.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisow dotyczacych technologii produkeji i1 jakosci wykonywanych
ustug.

Transport positkow powinien odbywac si¢ w termosach zapewniajacych wilasciwg
ochrong 1 temperatur¢ oraz jako$¢ przewozonych potraw (termosy powinny byc¢
dublowane — przy dostawie obiadu wymieniane petne na puste) srodkami transportu
przystosowanymi do przewozu Zywnosci.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do dostarczenia pojemnikow na odpady pokonsumpcyjne,
ich odbioru i zagospodarowania na wtasny koszt.

Dostarczenie positkbw z miejsca produkcji do stotowki szkolnej, zatadunek
1 roztadunek dostaw, realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt.
Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane
z bezposrednim wydawaniem positkow dzieciom korzystajacym z ustug stotdwki

szkolnej.



22. Rozliczenie za wykonany przedmiot zamowienia nastapi na podstawie rzeczywistego
wykonania przedmiotu umowy, raz w miesigcu na podstawie faktur VAT wystawionych
przez Wykonawce. Ceny jednostkowe zaoferowane przez Wykonawcg w ofercie
przetargowej sg ryczattowymi cenami jednostkowymi i nie ulegng zmianie przez caty

okres obowigzywanie umowy.



